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gel cC
esercitazioni pratiche PANE PIZZA

e PANE PIZZA FOCACCE
0rmazic FOCACCE BASE AVANZATO

DeCrer () - Le farine
- La lievitazione
- Tecniche di impasto

- Tecniche di preparazione e
e date de O potrepbbero variare ecc_)
cottura | pani regionali
- Esercitazioni pratiche di P &

- Tecniche di impasto indiretto
- Utilizzo di semilavorati
- Pane artistico (contenitori, cesti,

SRS FEEREE e \aboratorio - Pane per ristorazione
D E O O O d O O eg - d R
. , , - Utilizzo del pane raffermo
0 del monte ore e superamento te - Produzione e conservazione . .\ . .
. , , _ - Le pizze "basi pronte tonde e in
- - lgiene e alimentazione o
teglia
P A PIZZA FOCA B A - Le focacce, pane dal mondo
DURATA ore - La pasta madre
REQ
d O e O Old ODD 90
E E B EEEEEEEEEEEEEEEEEHNm
P A PIZZA FOCA AVANZATO IL LABORATORIO TECNICO PROFESSIONALE DI 120 mg.
crcolied E dotato di strumenti all'avanguardia per preparazioni di prodotti semilavorati, cottura e conservazione.
DURATA ore -Forni di ultima generazione con sistema computerizzato
REQ ave olto orso base -Abbattitori di temperatura

-Forni per pasticceria, panificazione, pizzeria, microonde
-Macchine per la preparazione di diverse tipologie di impasti
-Microclima ottimizzato da sistema di aspirazione compensato
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