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ORGANIZZAZIONE CORSO BASE

DURATA 32 Ore 8 incontri - una volta alla setfimana

COSTO €210

REQUISITI assolvimento scuola obbligo

PROGRAMMA CORSO BASE
Le carni da macello bovine
(razza, provenienza, tracciabilita)
Il quinti quarto
| suini
Gli avicunicoli
Se/voggmo da pe/o
Se/voggino da piuma
|dentificazione e quo/h‘d delle carni
Tog/i idonei ai diversi tipi di cottura
Tecniche di disosso e fog//'o
Prmcipo/i tecniche di cottura
Abbinamento cibo-vino

Sistema igiene alimentare

Ve OO0yl



www.formazionemantova.it

ORGANIZZAZIONE DEL CORSO AVANZATO

STRUMENTI IN AULA

LIM interattiva per la classe e laboratorio di cucina professionale

dedicato al corso

IL LABORATORIO

Il laboratorio tecnico professiono/e e c;/[sposfo su una superficie di

120 maq. E dotato di strumenti o//lovonguordio per preparazioni
di prodoHi semilavorati, cotfura e conservazione.
FORNI DI ULTIMA GENERA ZIONE CON SISTEMA
COMPUTERIZZATO
ABBATTITORI DI TEMPERATURA
FORNI PER PASTICCERIA, PANIFICAZIONE, PIZZERIA,
MICROONDE
MACCHINE PER LA PREPARA ZIONE DI DIVERSE
TIPOLOGIE DI IMPASTI
MICROCLIMA OTTIMIZZATO DA SISTEMA DI
ASPIRAZIONE COMPENSATO
POSTAZIONE DI LAVORO SINGOLA PER OGNI
OPERATORE/ALLIEVO
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INFORMAZIONI

VARIAZIONI: le date del corso pofrermo cambiare in funzione delle esigenze

organizzative e/o nell attesa di raggiungere il numero minimo di 15 partecipanti

CHI ORGANIZZA | CORSI
Azienda Spedo/e di Formazione della

Provincia di Mantova
via Gandolfo, 13 46100 Mantova

TITOLO RILASCIATO
attestato percorso formativo a
conclusione positiva del corso tramite
frequenzo di almeno il 75% del

monte ore e superamento del test

Fina/e

A CHI SIRIVOLGE
A chi vuole conoscere il mondo della
buona tavola
A chi vuole imparare basi ed
fondamenti di cucina
Ad appassionati che vog/iono
opprofondire conoscenze e tecniche di

base del servizio sala-bar

PRE-ISCRIZIONI
dal lunedi ol venerdi dalle 8 alle 13
FORMAZIONE MANTOVA -
FORMA

0376 432 537

segreteria@cfpmantova.it

Il corso parte al raggiungimento
del minimo di iscritti nel giorno
di martedi

ORARIO 18.00-22.00

CHI SIAMO

FORMA ¢ [Azienda Speciale che la

Provincia di Mantova ha costituito nel
2007 dopo il trasferimento degli ex CFP

regfona/i alle Province.
FORMA ¢ ente accreditato presso

Regione Lombardia per i servizi al lavoro
e alla formazione confinua, permanente

e superiore.
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